Scheda prodotto

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Croissant al burro bio

Art. 1168
Denominazione dell'alimento croissant
EAN 4009837011681

Livello di preparazione
Questo prodotto & vegetariano.

Gia pronto

Unita TR * KART LAGE PAL STCK

ORI 20 80 320 1.920 1

unita di base

Peso lordo 1 1,2086 4,8344 19,3376 116,0256 0,06043

Peso netto 0,90 3,60 14,40 86,40 0,045
1.200 x 800 x 190 x

I xbxh (mm) 365 x 285 x 55 592 x 392 x 264 - 1734 65 x 60

Diametro (mm) - - - - -

Cartoni/bancale - - - 24 -

* unita di base

1 Peso del prodotto surgelato, incl. La confezione

Dimensioni

Misure: 119,0x b 6,5x h 6,0 cm

Valori nutrizionali

Allergeni

1751 kJ / 419 FARINA DI FRUMENTO biologica,
kcal BURRO biologica (28%), acqua,
zucchero di canna biologica, lievito,
GLUTINE DI FRUMENTO biologica,
L . UOVO biologica, sale da tavola,
CIGEERIGEES] qmq LATTE INTERO IN polvere

Croissant al burro bio

Contiene: CEREALI CONTENENTI
GLUTINE, UOVA (DI POLLO) E
PRODOTTI DERIVATI, LATTE E
PRODOTTI DERIVATI

Valore energetico

Grassi 24,49

saturi biologica, agente di trattamento

Carboidrati 401g della farina acido ascorbico
o _ Puo contenere tracce di: SOIA,

di cui zuccheri 699 FRUTTI IN GUSCIO, SESAMO

Proteina 909 DE-OKO-006


https://www.edna.it/epages/EdnaIT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaIT/Products/1168

sale 10g

Tutte le indicazioni si riferiscono a 100 g

Modalita di cottura

E a temperatura ambiente 45 min. o iniziare a scongelare 15 min. e riscaldare a 150°C per4-5 minuti.

Scadenza minima dalla data di produzione

12 Monate

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Questo prodotto deve essere trasportato e conservato a una temperatura di almeno -18°C.

Regolamento riguardo organismi geneticamente modificati

Questo prodotto non contiene materie prime geneticamente modificate secondo i regolamenti n. 1829/1830/2003

Aggiornamento: 20/08/2020

EDNA International GmbH, GollenhoferstraRe 3, 86441 Zusmarshausen, Deutschland,




