Scheda tecnica del prodotto
90_EDNA International

Codice articolo 1407
Articolo-EAN: 4009837014071
Descrizione Torta marmorizzata

Denominazione dell'alimento:

Livelli di preparazione:

Unita

Quantita per
Codice unita
CT. 1
LAGE 12
PAL. 168
PZ. 1

Modalita di cottura

gia pronto

Quantita per
unita di base

Togliere dala confezione e scongelare

a temperatura ambiente per 4 ore 0 in

frigorifero per 8 ore.

Peso lordo

1,345
16,14
225,96
1,345

Lungezza
Peso netto (mm)
1,20 250
14,40
201,60 1.200
1,20

Specificazione delle materie prime/Caratteristiche chimiche:

Valore energetico
Grassi

di cui acidi grassi saturi
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteina

sale

Ingredienti:

1474kJ / 354 kcal

17,69
6,29
413¢g

23¢9

6,99
0,629

Larghezza

Dolce pan Spagna con glassa al cacao, surgelato

Altezza Quantita delle
(mm) (mm) unita per strato
250 110
800 1.690 12
90
Data di sca-
denza in m. Data HACCP
18M 31.08.12 si

FARINA DI GRANO tenero, zucchero, UOVA, RICOTTA MAGRA (14%), grasso vegetale, (, palma, noce di cocco), olio vegetale, (, colza, palma

), acqua, emulsionante esteri metiltartarico e diacetiltartarico di mono e digliceridi degli acidi grassi,

emulsionante esteri del propile glicole degli acidi grassi, emulsionante triestearato di sorbitano,

emulsionante esteri metiltartarico di mono e digliceridi degli acidi grassi, emulsionante lecitina disemi, polvere di cacao (2%),

agente lievitante fosfati e polifosfati, agente lievitante carbonati di sodio, destrosio, AMIDO di FRUMENTO,
SIERO DI LATTE DOLCE IN polvere, maltodestrina, Contiene:, CEREALI CONTENENTI GLUTINE, UOVA (DI POLLO) E PRODOTTI DERIVATI,
LATTE E PRODOTTI DERIVATI, Pud contenere tracce di:, FRUTTI IN GUSCIO
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Quantita degli
strati per unita

14

Micro-
biologia

si



