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Patate Steakhouse 10x20 Linea “Classic Style”

Steakhoute fritei
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Elenco degli ingredienti
Patate, olio vegetale

Sostanze che provocano allergie o intolleranze
figurano evidenziate nell’elenco degli

ingredienti.
Prodotto certificato Organismi geneticamente
Senza Glutine modificati assenti
Codice prodotto ] Peso in etichetta  Peso cartone
1355 T g 2500g 4x2.500¢g
Packaging Pallettizzazione

Cartoni/Strato 9
Strati/Pedana 7
Cartoni/Pedana 63

dimensione europallet
cm 80 x 120 x 182h (196h)

Confezione: busta flessibile trasparente in
polietilene riciclabile da 2500 g

Imballo: cartone ondulato da 4 confezioni
mm 401 x 268 x 260h

Conservazione Shelf life
Freezer ( *¥** | *¥**X) 3 temperatura < -18 °C. 24 mesi dalla data di produzione riportata sulla
Frigorifero a temperatura < +4 °C). confezione. 24 ore dallo scongelamento.

Modalita di preparazione

In Friggitrice: Portare la temperatura dell’olio a 175°C. Immergere il prodotto ancora surgelato
nell’olio bollente e lasciarlo cuocere per circa 4 minuti.

Caratteristiche microbiologiche Dichiarazione nutrizionale

U.d.m. Limiti Valori medi

per 100 g
Escherichia coli UFC/g <10 Valore kcal 136
Stafilococchi coagulasi positivi UFC/g <10 D energetico kJ 573
Enterobatteri UFC/g < 1.000 Grassi- . g 3.3
Conta batterica totale UFC/g < 100.000 v di CQI Sa_turl g 1.9
Carboidrati g 23.0
di cui zuccheri g <0.5

Fibre g

Proteine g 2,6
Sale mg 100
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